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pour 5 pcs.

ZakousKi - assortiment de :

Mini boucheée auris de veau

Quiche saumon brocoli

Farci aux crevettes grises

Sucette de foie gras aux pistaches
Flan de courgette au saumon fume

Entrées

Froides
Le traditionnel homard froid (1/2 700-800gr], 2 sauces 19,50

Découverte de saumon sous toutes ses formes,
creme aux herbes fraiches 14,00

Filet de rouget grillé, caponata de legumes et vinaigrette aux épices € 13,50

Le traditionnel foie gras de canard et ses confits 14,00
Chaudes

Papillote de homard, petits legumes et jus crémeux a la coco 19,50
Homard aux cépes de nos foréts et tagliatelles fraiches sauce safranee
Disponible également en plat 21,00/ € 23,00
Pastilla de gambas roties au beurre demi-sel,

salade croquante a la vinaigrette passion 15,00
Filet de saumon, créme d’épinard et lard croquant 13,50
Linguine fraiches au ris de veau po&lé et aux girolles 14,00

Filet de sandre, poireaux confits au miel et asperges vertes,
beurre blanc citronné 15,50

Sélection de vins

Champagne brut Henry de Verlaine

Quarteaux Chardonnay (vieilli en fat de chéne) 2011
Torre colle 2008

Fitou éleve en barrique




Plats

Poitrine de volaille farcie aux champignons des bois,

sauce a la fine €14,50
Dos de cochon de lait, jus lié et sa touche de caramel £15,00
et pommes caramélisées

Médaillon de veau, jus corsé d'arabica £ 15,50
Dos de marcassin, sauce perigourdine € 17,00
Filet mignon de biche comme le faisait notre grand-mere £21,00

Tous les plats sont accompagnés de :

Tian de légumes (tomates, courgettes, aubergine)
et, au choix:

Trio de purée (ciboulette, carottes, lentilles estragon)
ou Gratin dauphinois

Buffet froid (s partir de 10 pers.) 26,00€

Filet de rouget et tapenade noire
Carpaccio de beeuf, roquette et parmesan
Saumon en belle vue

Flan de courgettes au saumon fumé
Terrine de poisson

Terrine maison au foie gras

Magret de canard caramélisé a l'orange
Couronne d’agneau au thym

Cochon de lait

Assortiment de poissons fumés (saumon, truite, elbot)
Salade de pates aux antipasti

{ Choucroute garnie + purée £ 11,00 }

Uniquement disponible le 31/12

Tous nos prix s'entendent TVA comprise



par email ou téléphone,
si possible avant le 21/12 pour le réveillon de Noél
et avant le 28/12 pour le nouvel an.

Bureau >
Bernard >
Pierre >

-----------------------------------------------------------------------------

Le jour du réveillon entre 16 et 17h

-----------------------------------------------------------------------------

C’est possible! Au tarif de 5€ pour NEUPRE
ou 12 € hors commune.

N’hésitez pas a nous contacter
pour tout renseignement complémentaire.

Chaque commande
sera accompagnee
d’une fiche pratique
vous expliquant la
meilleure maniere de
rechauffer vos mets.

l &
les Deux fFont le Gout

- TRAITEUR -

www.lesdeuxfontlegout.be



